
 

 
 

  

 

   

 

 
 
 

 
   

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

L´ÉTAGÈRE DE LA MER  
 

1x Gillardeau Auster | 1 x Perle du Mont Saint-Michel Auster 

Norwegischer kaltgeräucherter Lachs | Fenchelsalat | Keta Kaviar | Limettencreme 

Artischockensalat | Trüffel | Parmesan | rote Zwiebeln 
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Spargel-Erdbeer-Salat          19 
Orangen-Dressing | Frische Minze   
 

Dreierlei Tomatensalat          23 
Romesco Sauce | Ziegenfrischkäse 
 

Artischockensalat           22 
Trüffel | Parmesan | rote Zwiebeln  
 

Norwegischer kaltgeräucherter Lachs        28 
Fenchelsalat | Keta Kaviar | Limettencreme  
 

Meeresfrüchtesalat          29 
Avocadocreme | Granatapfel 
 

Burrata | Brandenburg          26 
Datteltomaten | Gurke | Sesam | Rucola 
 

Steak Tatar           23 
Kapern | Schalotten | Cornichons | Eigelb | Senf | Pommes frites 
 

 
HUITRES 

Gillardeau Auster     1 Dutzend  84 ½ Dutzend 42 
 

Perle du Mont Saint-Michel Auster   1 Dutzend 60 ½  Dutzend 30 
 

Pousse en Claire | Premium-Auster | Label Rouge 1 Dutzend 78 ½  Dutzend 39 
 

Gegrillte argentinische Wildfang Rotgarnelen        49 
500 g | Aioli  
 

Hummersalat           49 
Avocado-Tatar | Grapefruit | Granatapfel 
 

½ Hummer – Canada           37 
Sauce béarnaise 
 

1 ganzer Hummer - Canada | ~500 g        69 
Sauce béarnaise 
 

Imperial Kaviar 50 g          140 

SUPPEN  
Geeiste Gurkensuppe | Dill-Crème fraîche       12 
 

Spargelcremesuppe | Shrimps         15 
 

PORTION FRISCHER SPARGEL AUS BEELITZ  
mit Neuen Kartoffeln | Sauce hollandaise oder zerlassener Butter  

19.5 
mit 

pochiertem Eier          24 
 

Kräuterschinken           27 
 

Kleinem Wiener Schnitzel          34 
 

gegrilltem Lachssteak           40 
 

Wildfang Gambas          42 
 

Rinderfilet | 180 g          49 
 

BOWLS 
 

Green Bowl | Avocado | Mango | Erbsen | Wakame | Rettich | Kürbiskerne | Reis   22 
 

Poké Bowl | Lachs | Avocado | Mango | Erbsen | Wakame | Rettich | Kürbiskerne | Reis  28 
 

Steak Bowl | Rinderfilet | Avocado | Mango | Erbsen | Wakame | Rettich | Reis   32 
  

 

GREEN KITCHEN 
Risotto mit grünem und weißem Spargel | Kerbel | Pinienkerne     23 
 



 

 
 

  

 

AUSTERNBANK SPECIALS 
Maispoularde           36 
Tomaten-Risotto | Mozzarellini | Pinienkerne 
 

Saltimbocca vom Kalbsrücken         39 
Gnocchi | Kapern | Zucchini  
 

Glasiertes Heilbuttfilet          42 
Ravioli-Ricotta | Baby-Spinat | Estragon-Beurre-blanc  
 

Thai-Curry           39 
Lotte | Garnelen | Jakobsmuscheln | Shiitake | Zuckerschoten | Koriander | Basmati-Reis  

LE PLATEAU ROYAL  
 

6x Perle du Mont Saint-Michel Austern mit Schalotten-Vinaigrette  
2 halbe Hummer (Canada) | Gambas | Taschenkrebs  
Kaisergranaten | Crevetten rosé | Algensalat | Dips 

 

Für 2 Personen 198  

Topping 50 g Imperial Kaviar 140 

UNSERE KLASSIKER  
 

Bouillabaisse „Marseillaise“ 
Edelfischfilets | Muscheln | Garnele | Safran | Croûtons | Rouille     29 
 

Meeresbrise 
Gamba | Lachs | Heilbutt | saisonales Gemüse | Kartoffeln      42 
 

Surf and Turf            67 
Rinderfilet | Gamba | Trüffelpüree | saisonales Gemüse | Sauce béarnaise     

SUR LE GRILL 
FLEISCH      FISCH  

Entrecôte  300 g  44 Lachsfilet | Sauce Vierge   27 
 

Rinderfilet  250 g  48 Thunfischsteak     42 
Lammkoteletts | Artischocken | Oliven  46 Papaya-Tomaten-Salsa 
 

Chateaubriand  500 g  89 Fisch des Tages im Ganzen   85 
Pfeffer-Sauce | Sauce béarnaise  Zitronen-Dill-Butter    

 

Dry Aged T-Bone Steak 
Kräuter-Jus | Trüffel-Butter 
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BEILAGEN 
 

Gurkensalat    6 Saisonales Gemüse    7 
 

Gemischter Salat    8 Avocado | Tomaten-Sugo   8 
 

Kartoffelgratin | Gruyère  7 Artischocken | Tomaten | Oliven  12 
 
 

Bratkartoffeln    6 Pfeffer-Sauce     6 
 
 

Trüffel-Pommes frites | Mayonnaise 19 Sauce béarnaise    4 
 
 

Junger Blattspinat      7 Kräuterbutter     3 

DESSERTS AUS UNSERER PATISSERIE  
 

„Entremet“ Zitronen-Nougat                  12 Crème brûlée     11 
Erdbeeren Bourbon-Madagaskar-Vanille 
 

Marquise au chocolat 15 Pavlova     12 
Marinierte Beeren    Himbeer-Ragout | Pistazieneis  
 

Kokos-Panna cotta 11 Tartelette     6.5 
Mango | Passionsfrucht  Blaubeeren oder Himbeeren oder Zitrone  
Weiße Valrhona-Rhabarber-Mousse 12 L'Étagère Gourmande    16 
Rhabarber-Erdbeer-Ragout   Köstlichkeiten aus unserer Pâtisserie 

KÄSE  
Variationen von französischem Rohmilchkäse  

Walnuss | Feigensenf 
18 


