
 

 
 

  

 

   

 

 
 
 

 
   

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 

 

L´ÉTAGÈRE DE LA MER  
 

1x Gillardeau Auster | 1 x Krystale Auster 

Ceviche vom Lachs | Limettencreme | Keta-Lachskaviar 

Artischockensalat | Trüffel | Parmesan | rote Zwiebeln 
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Caesar Salad            28 
Garnelen | Datteltomaten | Parmesan | Croûtons   
 

Artischockensalat           22 
Trüffel | Parmesan | rote Zwiebeln  
 

Auberginenkaviar          21 
Granatapfel | Gemüse-Tatar | Sesam 
 

Ceviche vom Lachs          28 
Limettencreme | Keta-Lachskaviar  
 

Burrata | Brandenburg         26 
Feigen | Bresaola | Pinienkerne | Oliven | Pesto 
 

Buchweizen           24 
Yuzu-Vinaigrette | Avocado | Heidelbeeren | Kerbel | Thai-Basilikum | Haselnuss 
 

Steak Tatar           23 
Kapern | Schalotten | Cornichons | Eigelb | Senf | Pommes frites 
 

 

HUITRES 
Gillardeau Auster     1 Dutzend  84 ½ Dutzend 42 
 

Perle du Mont Saint-Michel Auster   1 Dutzend 60 ½  Dutzend 30 
 

Krystale Auster     1 Dutzend 78 ½  Dutzend 39 
 

Gegrillte argentinische Wildfang Rotgarnelen       49 
500 g | Aioli  
 

Hummersalat           49 
Avocado-Tatar | Grapefruit | Granatapfel 

½ Hummer – Canada          37 
Sauce béarnaise 
 

1 Ganzer Hummer - Canada | ~500 g       69 
Sauce béarnaise 
 

Imperial Kaviar 50 g          140 
Blinis | Crème fraîche | Ei | Schnittlauch | Schalotten 
 

SUPPEN  
Tomatenessenz 
Basilikum | Pinienkerne         12
         

Topinambur-Cremesuppe         14 
Bärlauch 
 

BOWLS 
Green Bowl            22 
Avocado | Mango | Erbsen | Wakame | Rettich | Kürbiskerne | Reis   
 

Poké Bowl            28 
Lachs | Avocado | Mango | Erbsen | Wakame | Rettich | Kürbiskerne | Reis 
 

Steak Bowl            32 
Rinderfilet | Avocado | Mango | Erbsen | Wakame | Rettich | Reis    
  

GREEN KITCHEN 
  

Gelbe-Erbsen-Brandade         22 
Ofen-Paprika | Aceto Balsamico-Zwiebeln | Pistazien Dip 
 

Ravioli mit Ricotta-Füllung  
Feigen | Mandeln | Thymian-Sahne-Sauce       26 

 

 



 

 
 

  

 
 

SUR LE GRILL 

FLEISCH     FISCH  
Entrecôte    300 g  44  Lachsfilet | Sauce Vierge  27 
 

Rinderfilet                     250 g  48  Schwertfischsteak   42 
U.S. Prime Roastbeef   250 g  55  Papaya-Tomaten-Salsa  

 

Chateaubriand             500 g  94  Fisch des Tages    90 
Pfeffer-Sauce | Sauce béarnaise   Zitronen-Dill-Butter    

 

Dry Aged T-Bone Steak 
Kräuter-Jus | Trüffel-Butter 
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BEILAGEN 

 

Gurkensalat    6  Saisonales Gemüse   7 
 

Gemischter Salat    8  Butter-Tagliatelle   8 
 

Kartoffelgratin | Gruyère  7  Artischocken | Tomaten | Oliven 12 
 
 

Bratkartoffeln    6  Pfeffer-Sauce    6 
 
 

Trüffel-Pommes | Mayonnaise 19  Sauce béarnaise   4 
 
 

Junger Blattspinat      7  Kräuterbutter    3 
 

DESSERTS AUS UNSERER PATISSERIE  
Kokos-Panna cotta                               11 Crème brûlée     11 
Mango | Passionsfrucht Bourbon-Madagaskar-Vanille  
 

Marquise au chocolat 15 Pavlova     12 
Marinierte Beeren    Himbeer-Ragout | Pistazieneis  
 

 
KÄSE  

 

Variationen von französischem Rohmilchkäse  
Walnuss | Feigensenf 

18 
 
 

Beilagenänderung gegen Aufpreis  

AUSTERNBANK SPECIALS 
 

U.S. Ochsen-Spare Rib         49 
Teriyaki-Sauce | Sesam | Coleslaw | Wasabi-Ingwer-Pommes frites 
 

Lammcarré           46 
Oliven | Datteltomaten | Walnuss | Mini Aubergine | Rahmen-Polenta 
 

Müritz-Zanderfilet          37 
Gnocchi | Babyspinat | Cashewkerne | Champagner-Nage  
 

Ragout fin           45 
Lotte | Garnelen | Jakobsmuscheln | Butter-Tagliatelle 
 

LE PLATEAU ROYAL  
 

6x Perle du Mont Saint-Michel Austern mit Schalotten-Vinaigrette  
2 halbe Hummer (Canada) | Gambas | Taschenkrebs  
Kaisergranaten | Crevetten rosé | Algensalat | Dips 

 

Für 2 Personen 198  

Topping 50 g Imperial Kaviar 140 

 

UNSERE KLASSIKER  
 

Bouillabaisse „Marseillaise“ 
Edelfischfilets | Muscheln | Garnele | Safran | Croûtons | Rouille    29 
 

Meeresbrise 
Gamba | Lachs | Zander | saisonales Gemüse | Kartoffeln     42 
 

Surf and Turf  
Rinderfilet | Gamba | Trüffelpüree | saisonales Gemüse | Sauce béarnaise   67 


